e Burger foie gras et chutney d’oignons

e Blinis a la truite fumée

e Cuillere de St Jacques et ananas

e Verrine avocat, crevelte au piment
d’espelette

e Navette a larillette de saumon

e Cuillere de butternut roti au miel

e Moelleux au cheddar, oignon et
pomme



Eclair au saumon, chantilly citron basilic
Tartelette chévre et miel roquette
Foie gras poélé aux pommes en salade

Mousse de fruits rouges
Mousse chocolat, sphere citron
Génoise a la créeme patissiére et croquant

Possibilité de créer un plateau de mises
en bouche sucrée sur demande



e Viande 14.50 €:;
Parmentier de canard, butternut et crumble de
noisette

Filet mignon au miel et orange, gratin
dauphinois

e Poisson 17.00 €
Poisson blanc en papillote, pomme de terre
grenailles, purée carotte

St Jacques snackées, riz an parmesan et
légumes

e Végétarien 14.00€
Risotto, poélée de 1égumes au soja et tofu

Crumble de 1égumes et purée de patate douce



