
Raviole de homard, saint jacques,  
légumes bergamote,  sauce marinière

Pintade fermière de 100 jours,  
cèpes coulemelles chanterelles,  

semoule de châtaigne et céréales,  
jus corsé aux truffes du Périgord

bonbon de tarama aux crustacés
pain noir,  tartare d’algues,  huitre en gelée
biscuit moelleux de foie gras,  gel shiitakés

Prix net ttc service compris. Boissons non comprises.

85,00€ par personne

c h o u q u e t t e s  e t  t a r t i n a d e s

E N T R É E  C H A U D E

P L A T

M E N Udu 25 décembre

AMUSES -BOUCHES

Brie de Meaux au foin, 
éclats de mirabelles du jardin, mesclun

F R O M A G E

Noisettine marmelade exotique yuzu, 
mousse passion, diplomate grenade hibiscus

D E S S E R T

LE PETIT SAINT THOMAS 25 rue Delattre de Tassigny La Garnache 02 51 49 05 99 reservationssaintthomas@gmail.com

LE PETIT SAINT THOMAS



Bouillon dashi,  saint jacques,  pépites de foie gras,  cerf fumé

M E N U

bonbon de tarama aux crustacés
pain noir,  tartare d’algues,  huitre en gelée
biscuit moelleux de foie gras,  gel shiitakés

Raviole de homard, sauce maltaise au safran

Pintade fermière de 100 jours,  cèpes coulemelles chanterelles,  
semoule de châtaigne et céréales,  jus corsé aux truffes du Périgord

Prix net ttc service compris. Boissons non comprises.

115,00€ par personne

E N T R É E  C H A U D E

V I A N D E

du 31 décembre

Brie de Meaux au foin, éclats de mirabelles du jardin, mesclun

F R O M A G E

Noisettine marmelade exotique yuzu, 
mousse passion, diplomate grenade hibiscus

D E S S E R T

c h o u q u e t t e s  e t  t a r t i n a d e s

AMUSES -BOUCHES

P R É - E N T R É E

Bar aux algues sarrasin grillé,  
légumes bergamote,  sauce marinière

P O I S S O N

LE PETIT SAINT THOMAS 25 rue Delattre de Tassigny La Garnache 02 51 49 05 99 reservationssaintthomas@gmail.com

LE PETIT SAINT THOMAS



À  E M P O R T E R

bonbon de tarama aux crustacés
pain noir,  tartare d’algues,  huitre en gelée
biscuit moelleux de foie gras,  gel shiitakés

1 .
2 .
3 .

E N T R É E S

Noël et Nouvel An
AMUSES -BOUCHES

3,00€
3,00€
3,00€

1 .Pâté en croute pigeonneau foie gras,  condiment 
miso rhubarbe,  huile vierge de vanille butternut 

2.Saint Jacques homard en coquille,  
crème d’oursins au whisky fumé (entrée chaude)

22,00€

27,00€

P L A T S

1 .Bar aux algues sarrasin grillé,  raviole 
de crustacés,  légumes bergamote,  sauce marinière
 
2.Pintade fermière de 100 jours,  cèpes coulemelles
chanterelles,  semoule de châtaigne et céréales,
jus corsé aux truffes du Périgord

27,00€

27,00€

D E S S E R T S

1 .Noisettine marmelade exotique yuzu, 
mousse passion, diplomate grenade hibiscus

2.Dacquoise aux noix,  mousse chocolat cerises,
croquant chocolat griottes soufflées

8,00€

8,00€

COMMANDE OBLIGATOIRE AVANT LE 20/12 
POUR NOËL ET LE NOUVEL AN

RETRAIT LES 24/12 ET 31/12 ENTRE 10H30 ET 12H30

COMMANDES AU 02 51  49 05 99 OU
RESERVATIONSSAINTTHOMAS@GMAIL.COM

LE PETIT SAINT THOMAS


