
Réveillon de Noël

Entrées
Ris de veau et mousse de volaille en
Vol-au-vent, sauce aux pleurotes
Rosace de poisson au parfum d’Asie

Plats
Filet de solette en croute d’herbes, patate
douce parfumée à la vanille

6 Rue Pierre Brisson
Nieul-sur-l’Autise

85240 Rives d’Autise
02.51.52.46.66

laubergedesartistes@orange.fr
www.aubergedesartistes.fr

Plats à emporter, à récupérer le dimanche 24 décembre 
entre 11h et 15h00. 

Paiement à la commande.  Réservation jusqu’au 15 décembre.

Sauté de chapon à l’orange sanguine et
épices de Noël, gratin truffé et fagots
d’haricots verts

Fondant de cerf sauce vin rouge, granola
de chou-fleur et sarrasin

Desserts
Entremet aux fruits de Noël, kumquats
confits, orangettes et coulis de mandarine
verveine
Bûche Mont-blanc (chocolat et marron)

Entrée Plat 32,00€ - Plat Dessert 28,00€ 
Entrée Plat Dessert 38,00€

Plat 20,00€

Risotto de légumes à l’encre de seiche,
gouda à la betterave

Vins
Rouge, blanc ou Rosé et Pétillant, tarifs:
nous contacter


