Menu Unique - 49 euros par personne

Amuse-Bouche

Saint—Jacques rotie et son espuma,
poireau fondant, noisettes concassées

[ ntrée
Gravelax de Saumon au poivre baie de la passion,
crémeux de céleri rave a 'huile de truffe blanche,
clementine acidulée

Plat
supréme de Volaille au poivre blanc de Penja, Cannelloni

de pate farcie aux champignons, ail des ours et ricolta,
sauce foie gras a 'amaretto

| romage
Poire fondante au miel de thym, coulis de poire au poivre
long de Kampot, espuma de bleu de chevre, pignon de pin

Dessert

Gourmandise au Chocolat noir,
Grenade en différentes textures et bettegave'r
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