
Anguille fumée, 
espuma de pomme de terre et cédrat

BOUCHÉE PARFAITE

Médaillon mi-cuit 
comme un gravlax au citron confit, 

bulle Granny Smith et focaccia aux herbes fraîches

FOIE GRAS MAISON ROUGIÉ

Dos de cabillaud nacré, 
cromesquis d’huître Gillardeau, carottes, artichauts &

pommes fondantes en barigoule, jus de volaille

CABILLAUD SKREI

Chou gourmand à la vanille de Madagascar, 
insert acidulé à la framboise 
et fondant au lait d’amande

LE CHOU-CHOU
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