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| 75€ par personne
% Sur réservation au 02 51 30 15 15
‘ Cocktail et Mise en Bouche
e ot fetefe
V' 3 : Terrine de Foie Gras, Toast de Pain d’Epice,
i y & Chutney aux Fruits Rouges
Ou
»
%_‘A Ky Tartare de Bar aux. Agrumes, sa Créme Wasabi
'j'h\ ; Kk ddek
4} Filet de Lieu Jaune en Croiite de Sésame ,
;-%Q"Mf Accompagné de son Riz Sauvage, Flan de Patate Douce,
Y 3 Légumes du Moment et sa Sauce Citronnée
» Supréme de Volaille Fermiére « Label Rouge « de Challans, Ve

v Y Sauce aux Pleurotes Accompagné de son Ecrasé de Pomme De Terre
VL d L'Essence de Truffes et ses Petits Légumes Printaniers

b 8-2:2-2.4

Assiette de Fromages aux, Noix,

2.8 2:2:24

Douceurs De Fin D'année

® Bavarois aux Trois Chocolats
o Pavlova aux Fruits Rouges
o  Verrine de Mousse au Caramel Beurre Salé

HOTEL RESTAURANT DE LA MER
74 Boulevard des Vendéens — La Griére Plage-

85360 LA TRAN;’HE SUR MER
Tél : 02.51,30,15.15
Site : www.hoteldelamer- frcbm‘ E(mailmhoteldelamer@aol com
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http://www.hoteldelamer-fr.com/

