- POUR DEBUTER...
LES PATIENCES DU CHEF

AMUSES-BOUCHES
-TARAMA DE CRUSTACES ET ANGUILLE FUMEE
-HUITRE EN GELEE DE LAITUE DE MER
-PAIN BAGNAT AU FOIE GRAS, CONDIMENT CUCURBITACEES COCO
-SIFFLET DE ROUGET, PAPRIKA DU HONGROIS

ENTREE
SAINT JACQUES POCHEES A L’"HUILE DE TETES,
SALPICON DE HOMARD AU CAJUN CACAHUETE,
ROYALE DE FOIE GRAS, SHIITAKES,
VINAIGRETTE PASSION

PLAT

CHAPON D’APREMONT EN 12 HEURES,CEPES,
TROMPETTES ET PIGNONS, CEREALES AUX
CHANTERELLES, CREMEUX DE RACINES, JUS CORSE

FROMAGE

RAVIOLE DE RICOTTA AUX TRUFFES DU PERIGORD,
COULIS D"ORTIE

DESSERT

AMANDINE BERGAMOTE,YUZU,CEDRAT DU JARDIN,
PRALINE AU SESAME, QUENELLE DULCE, MILLET
SOUFFLE AUX ZESTES
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